Amuse-bouche

Prélude gourmand
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Fondant de foie gras et Homard en feuille de Nori,
Chutney d'ananas acidulé, émulsion au lait de coco,

Pain brioché servi grillé
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Pavé de bar en écailles de St Jacques,
Variation autour du panais et Cépes,
Sauce retour d’'Asie
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Granité de la St-Valentin
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La volaille de Bresse Pochée dans un bouillon relevé a l'huile de truffe,
Légumes du bouillon au beurre de truffe,

Purée de Céleri aux éclats de noisette
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Plateau de fromages de nos régions
(en suppléement a 10€ par personne)
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Coeur chocolat au lait / confit passion,
Marbré au caramel, sauce chocolat,

Sorbet Mangue
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Mignardises

Menu a 85 € TTC par personne
(uniqguement le 14 février pour le diner)
Tous nos tarifs sont TTC et service compris / Toutes nos viandes sont d'origine francaise
Réservation obligatoire au 04 66 40 60 75
Afin de garantir votre réservation, une empreinte de carte bancaire est nécessaire.
En cas d'annulation effectuée moins de 24 heures a I'avance ou en cas de non présentation,
Nous vous informons qu'un montant de 40 EUR par convive
réservé initialement sera prélevé sur cette carte bancaire.
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